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DE SWAEN

TAKE-AWAY
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Onze zijn hoofdgerechten zowel koud maar ook warm af te halen. Graag bij de

bestelling vermelden. En van tevoren bestellen voorkomt eventueel wachten op uw
bestelling! Tot ziens bij De Swaen!

SALADES
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SALADE VIS

% SALADE NICOISE

SALADE PASTRAMI

Alle salades worden geserveerd met stokbrood en kruidenboter

Heeft u een bepaald dieet of voedselallergie?
Laat ons dit weten!

www.eetcafedeswaen.nl



HOOFDGERECHTEN
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GEBAKKEN TOURNEDOS

MALSE KIPSATE

GEBAKKEN KABELJAUWEFILET

DUO VAN VARKENSMEDAILLON
EN BLOEDWORST

VOOR DE KLEINE ETER

+ PORTIE FRIET €3.00 / + RAUWKOSTSALADE €3.50

DESSERTS

BEREIDINGSWIJZE

Ons algemeen advies is om, als u graag een
voorgerecht wilt bestellen, ook het hoofdgerecht
koud mee te nemen en thuis te verwarmen. Hoe?

Verwarm thuis de oven voor op 200°C
Voor een medium tournedos de tournedos 10 min op
200°C. Garnituur +/- 7 min. Saus mag verhit worden

in een steelpannetje.

De kabeljauw gaat net zoals de tournedos 10
minuten op 200°C. Krieltjes en worteltjes in een

steelpannetje verhitten met een beetje water
en boter. De kreeftensaus ook verhitten in een
pannetje.

Varkensmedaillon en bloedworst kan in zijn geheel
in de oven. 8 minuten op 200°C. saus even apart
verwarmen.

De kipsaté en/of de kipfilet gaat op dezelfde manier
als de tournedos. 10 min in de oven op 200°C en het

garnituur +/- 7 min. De nasi kunt u opbakken en de

satésaus even verhitten in een pannetje.




